MENUS de la SEMAINE

Du 4 au 8 aout 2026

Du Mardi au Vendredi,
Le Midi uniquement

Chaque jour, midi et soir

Nos MENUS sont servis avec

MENU d’AFFAIRE

SALADE ou SOUPE froide du jour

MENUS DU JOUR :
MARDI

Aubergine farcie au beeuf, Feta et
Marjolaine, Sauce yogourt d’Arconciel,
Pommes de terre vitelottes roties

MERCREDI

Fricandeau de poulet tomate basilic de la
boucherie Clément
Sauce provencale
Fregola Sarda tel un risotto crémeux

Emincé de porc au paprika-creme double
Pates a I'huile d’olive, poivrons sautés
aux herbes et oignons nouveaux

VENDREDI
Papillotte de Truite de Neirivue au vin
blanc aux herbes potageres et julienne
de légumes
Riz pilaf

@ MENU VEGETARIEN

Fregola Sarda comme un risotto,
parfumé a la roquette et au mascarpone,
batonnets d’amandes torréfiées

DESSERT de la SEMAINE

Tarte aux fruits du jour et
Créme fouettée maison

PROVENANCES : Viandes = Suisse / Poisson =Neirivue

Carpaccio de tomates multicolores
Copeaux de vinaigre de balsamique
Glace maison au mascarpone et
basilic
* * *

Filet mignon de porc
Jus au Xéres
Pommes de terre du moment
Légumes du maraicher

* % *

23.-

Tarte aux fruits du jour et
Créme fouettée maison

23.-

le menu 50.-

SUGGESTIONS

Entrecote Natura Beef

de la ferme Wyss
Frites fraiches et Beurre maison
Légumes du jour

23.-
58.-

Le Roastbeef

Frites fraiches et
Sauce tartare maison

28.-
22.-
La Céte de porc a Gégé

Frites fraiches et Beurre maison
Légumes du jour

29.-

6.- La Salade estivale

Beignets de légumes d’été
Sauce froide tomatée

Tous nos prix sont indigués en CHF, TVA comprise éﬁ

26.50




